
料金には消費税が含まれております。
アレルギー・原材料についてはスタッフにおたずねください。
The price include tax. 
Please ask our staff for the further details about ingredients.







とうもろこしのスープ ¥ 700
Corn Soup

マッシュルームのスープ  ¥ 700
Mushroom Soup

島の彩りサラダ
S / M / L  ¥ 1,200  /  ¥ 1,700  /  ¥ 2,500
Okinawa Green salad [ S / M / L ]

シーザーサラダ  ¥ 1,700 
Caesar Salad

ガーリックシュリンプ ¥ 2,500
Garlic Shrimp

ムール貝の漁師風 ¥ 2,800
Mariniere Mussels 

トスカーナ風ポテトフリット ¥ 900
Tuscan Style French Fries

ガーリックライス  ¥ 1,000
Garlic Rice

さわやかハーブピラフ  ¥ 1,000
Herb Pilaf

ライス/パン  ¥ 400
Rice / Bread

イセエビのテルミドール   ¥ 4,900
Spiny Lobster Thermidor

カジキのグリル ピストゥソース ¥ 3,000
Grilled Swordfish with Pistou Sauce

サーモンのハーブバターグリル ¥ 3,000
Grilled Salmon with Herb Butter Sauce

S e a f o o d

イセエビのテルミドール / Spiny Lobster Thermidor

ムール貝の漁師風 / Mariniere Mussels

S a l a d  &  S o u p

S i d e  D i s h

米トレーサビリティ法に基づく産地情報についてはスタッフにお尋ねください。 
Please ask our staff for the production region of rice.



キッズプレート（ハンバーガー） 
 Kids Plate  [ Burger ]

V e g e t a b l e

キッズプレート ¥  2,500
メインを [ハンバーグ/ハンバーガー] よりお選び頂けます

Kids Plate
You can choose the main dish. [ Hamburger Steak / Burger ]

K i d s  M e n u
小学生以下 / Under 12 years old 

料金には消費税が含まれております。
アレルギー・原材料についてはスタッフにおたずねください。
The price include tax. 
Please ask our staff for the further details about ingredients.

パイナップルとマンゴーのガスパチョ         ¥  700
Pineapple and mango gazpacho

キャベツのロースト タヒニソース ¥  2,200
Roasted Cabbage with Tahini Sauce

カリフラワーと黄金芋のソテー ¥  1,800
Sautéed Cauliflower and Golden Potato

ブロッコリーの薪火焼き  ¥  1,800
Grilled broccoli



トロピカルフルーツパフェ  ¥ 1,200
Tropical Fruits Parfait

ベイクドチーズケーキ ¥ 900
Baked Cheese Cake

ショコラとタンカンのプロフィットロール  ¥ 900
Profiterole with Chocolate Sauce 
and Tankan Cittrus Sauce 

ちゅらーと盛り合わせ  ¥ 900
Assorted Gelato

黒糖プリン    ¥ 700
Brown Sugar Pudding 

マンゴープリン  ¥ 700
Mango Pudding

D e s s e r t



オールーオールー ¥ 900
[ブルーキュラソーシロップ ＋ ライチ ＋ パイナップルジュース]

“Olu Olu”
[ Blue Curacao Syrup + Lychee + Pineapple Juice ]

アカバナー ¥ 900
[ビターシロップ ＋ シークワーサー ＋ ソーダ]

“Akabana”
[ Bitter Syrup + Japanese Citrus Fruits + Soda ]

オリオン クリアフリー　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　    ¥ 700
Orion Clear Free 

N o n - A l c o h o l

料金には消費税が含まれております。アレルギー・原材料についてはスタッフにおたずねください。
The price include tax. Please ask our staff for the further details about ingredients.

グァバジュース ¥ 600
Guava Juice

パイナップルジュース  ¥ 600
Pineapple Juice

コーラ  ¥ 600
Coke

ジンジャーエール ¥ 600
Ginger Ale

サンペレグリノ  [スパークリング ミネラルウォーター] ¥ 700
S.Pelleglino  [ Sparkling Mineral Water]

アクアパンナ  [ミネラルウォーター] ¥ 700
Aqua Panna  [ Mineral Water ]

コーヒー  Hot / Ice　 ¥ 500
[コーヒー/カフェラテ/カプチーノ] よりお選びいただけます

Coffee Hot/Ice
You can choose the coffee.  [ Coffee / Cafe Latte / Cappuccino ]

ハーブティー ¥ 500
Citrus Rooibos tea

さんぴん茶 ¥ 500
Sanpin Tea (Okinawa Jasmine Tea)

S o f t  D r i n k



お車を運転されるお客様の飲酒はご遠慮ください。
Please do not drink alcohol if you drive.

料金には消費税が含まれております。
アレルギー・原材料についてはスタッフにおたずねください。
The price include tax. 
Please ask our staff for the further details about ingredients.

Beer  ビール
オリオンビール ¥ 700
Orion Draft Beer

75ビール ¥ 900
75 BEER

サンゴビール ¥ 1,000
OKINAWA SANGO BEER

Sparkling Wine  スパークリングワイン
マールボロ スパークリング ソーヴィニヨン・ブラン ¥ 1,100
Marlborough Sparkling Sauvignon Blanc

シャンパーニュ ブリュット カルトドール ¥ 1,400
Champagne Brut Carte'or

Wine ワイン
White Wine  白ワイン    Glass  ¥ 900  /  ¥ 1,400      Carafe ¥  2,200  /  ¥ 3,800

Red Wine  赤ワイン    　　Glass  ¥ 900  /  ¥ 1,400      Carafe ¥  2,200  /  ¥ 3,800

Cocktail  カクテル
島のスプモーニ  [カンパリ ＋ シークワーサー ＋ ソーダ] ¥ 1,000
Okinawa Island Spumoni   [ campari + japanese citrus fruits  + soda ]

イノーブルー  [ブルーキュラソー ＋ ライチ ＋ パイナップル] ¥ 1,000
Reef Pool Blue   [  blue curaçao + lychee + pineapple ]

Awamori  泡盛 
[ロック/水割り/お湯割り/ソーダ割 ] よりお選びいただけます 
You can choose from   [ on the Rocks / with Water / with Hot Water / with Soda ]

残波 PREMIUM（30度） ¥ 700
ZANPA PREMIUM : Alc.30% VOL

古酒15年おもろ（43度） ¥ 1,000
OMORO 15 Years Kusu [ Old Liquor  ]  :  Alc.43% VOL

A l c o h o l

ワインリストはQRコードよりご覧いただけます
Please see the QR code for the wine list




